
Todos los precios incluyen IVA.

Todos los precios están expresados en Euros.

Pregunta por nuestra carta de alérgenos.

HUEVO DE CODORNIZ CON PAPADA

TRUCHA AHUMADA DEL PIRINEO ARAGONÉS

HAMACHI CON LIMA

AKAMI SHIO MADURADO 20 DIAS

LANGOSTINO TIGRE DE SANLÚCAR

CALAMAR CON LIMA 

TORO ABURI CON UMESHU 

TORO, TUÉTANO Y CAVIAR 

SÁNDWICH DE ATÚN 

VIEIRA DE HOKKAIDO

ANGUILA A LA BRASA CON KYURI 

EXTRAS:

CAVIAR                              

WASABI FRESCO

TSUKEMONO GARI 

Ud.

7

7

9

8

8

7

12

16

10

9

9

NIGIRIS

OSTRA AL NATURAL

OSTRA CON ALIÑO JAPONÉS

OSTRA CON ALIÑO FRANCÉS

GILDA - SASHIMI DE TRUCHA CON CEBOLLA

BRASEADA Y EMULSIÓN DE ANGUILA 

7

8

8

12

RAW BITES DE LA BARRA

GYOZA DE COCIDO CON YEMA CURADA

GYOZA DE RABO DE TORO

ALCACHOFA CON PILPIL Y PAPADA IBÉRICA

KATSU SANDO. costilla ibérica.

8

10

11

25

CALIENTES

CAVIAR CASPIAN PEARL TRADITIONAL

CAVIAR CASPIAN PEARL “BELUGA EXTRA 000”

(PREVIO ENCARGO) 

MOCHI DEL DÍA 

70

-

6.5 / Ud.

CARNES A LA BRASA

CAVIAR. 50 grs.

POSTRE

62 

50 

56

79

PICAÑA 

SOBRE COSTILLA 

TIRA DE ASADO 

LOMO BAJO 

WAGYU  PAMPEANA 

WAGYU  PAMPEANA

WAGYU  PAMPEANA

WANGUS PAMPEANA 

250gr

250gr

250gr

450gr 

6,5

6

6

Congelamos todo el pescado destinado a consumirse crudo o casi crudo

a una temperatura igual o inferior a –20 °C durante al menos 24 horas.

En cumplimiento Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre


